PLAN ANUAL DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE

Prezentul plan are ca obiectiv reducerea risipei alimentare generate in procesul de productie,

depozitare si distributie a berii, prin implementarea de masuri conforme cu Legea nr. 217/2016
privind diminuarea risipei alimentare.

1. Masuri de preventie si stocare

* Gestiunea FIFO (First-In, First-Out): Etichetarea riguroasa a tuturor materiilor prime cu data
receptiei si data expirarii pentru a asigura utilizarea lor in ordinea corecta.

Monitorizarea temperaturilor: Verificarea zilnica a echipamentelor frigorifice pentru a
preveni alterarea prematura a alimentelor.

Audit de inventar: Realizarea unui inventar saptamanal pentru a ajusta comenzile catre

furnizori in functie de consumul real, evitand supra-stocarea.
2. Optimizarea procesului de productie

* Standardizarea retetelor: Utilizarea fiselor tehnice stricte pentru a reduce pierderile de
materie prima in timpul prepararii.

Valorificarea subproduselor: Transformarea resturilor utilizabile (ex: coji de legume pentru
stocuri, resturi de paine pentru pesmet) in noi preparate.

Instruirea personalului: Organizarea a cel putin o sesiune de instruire anuala pentru fiecare
departament privind tehnicile de taiere si portionare care minimizeaza pierderile.
3. Gestionarea interactiunii cu clientii

"e,

* Flexibilitatea portiilor: Oferirea optiunilor de portii "mici" sau "intregi" pentru a reduce

resturile lasate in farfurie.

Ambalarea pentru acasa: incurajarea clientilor sa ia la pachet alimentele neconsumate prin
oferirea de solutii de ambalare sustenabile.
4. Redistribuire si Reciclare

* Donatii alimentare: incheierea de parteneriate cu ONG-uri sau banci de alimente pentru
transferul produselor sigure pentru consum, dar care se apropie de data expirarii.

Compostare sau biogaz: Directionarea deseurilor organice inevitabile catre unitati de
compostare sau productie de energie, conform legislatiei de mediu.

JANOS- Semnat digital

de JANOS-

LEVENTE LEVENTE SZABO
Data: 2026.04.28

SZABO 12:10:46 +03'00"



